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Bodega Ottone Planalto inaugura com 
experiência gastronômica diferenciada

GERAL

Fotos divulgação

O Bodega Ottone Planalto 
inaugura sob o comando de Marcos 
Giordani. O empresário coleciona 
negócios de sucesso na Serra gaú-
cha. No segmento gastronômico, ele 
comanda estabelecimentos que são 
referência para quem procura comer 
bem – seja em momentos especiais 
ou durante o dia a dia. E continua 
empreendendo em novos projetos, 
com a inauguração do restaurante 
Bodega Ottone Planalto, em uma 
das regiões mais nobre de Bento 
Gonçalves, área que é considerada 

a via gastronômica da ci-
dade. “O novo estabeleci-
mento vem com uma pro-
posta eclética: oferecerá 
o melhor da gastronomia 
local, com destaque para o 
cardápio tradicional, lega-
do da colonização italiana 
na região, valorizando essa 
cultura e, também, as tra-
dições gaúchas, inclusas 
em itens do menu”, conta.

Além do novo Bode-
ga Ottone Planalto, outras 
duas casas, com o mesmo 
nome, comemoram os bons 
resultados. O Bodega Ot-
tone – Cidade Alta é a op-
ção para comer bem duran-
te o dia a dia, com pratos 
executivos de qualidade, 
e também para apreciar a 

boa gastronomia à noite, com o menu 
colonial. Já o Bodega Ottone – Vale 
dos Vinhedos é a opção para quem 
quer curtir uma bebidinha, acom-
panhada de um lanche caprichado, 
ouvindo boa música em meio à pai-
sagem natural encantadora do local. 
É ali que fi ca, também, o primeiro 
empreendimento do empresário, o 
restaurante Giordani Gastronomia 
Cultural, que funciona desde 2008. 
A casa é referência em alta gastrono-
mia, sendo parada obrigatória para os 
turistas que visitam a região.

Somado ao empreendedorismo 
na rede de restaurantes, Giordani fez 
outro movimento inovador também 
neste ano: ingressou no varejo, com 
a venda de massas e molhos conge-
lados. “Com a ocorrência da pande-
mia, de repente, nos vimos com as 
portas do restaurante fechadas, im-
pedidos de trabalhar ou tendo que 
atuar com severas restrições. Isso 
nos obrigou a buscar rapidamente 
alternativas para manter o negócio 
ativo e conservar os postos de em-
prego que geramos e sobre os quais 
temos responsabilidade”, relembra.

Há alguns meses ele começou 
a vender em supermercados e deli-
catessem os pratos que são sucesso 
consagrado nos restaurantes. São 
sete variedades de massa – espa-
guete, macarrão, talharim tradicio-
nal e talharim de espinafre, cape-

letti, nhoque de batata e tortéi com 
recheio de abóbora – comercializa-
das em porções. Também é possível 
adquirir molhos (molho de frango 
tradicional, bolonhesa, branco aos 
queijos e molho de vinho) para com-
binar com as massas ou utilização em 
outros preparos.

Hoje, ele tem capacidade para 
produzir 5 mil quilos de massa casei-
ra, artesanal, por mês. Investimentos 
em equipamentos também foram fei-
tos com a compra de máquinas que, 
em março, chegarão até o estabeleci-
mento, e permitirão triplicar a capaci-
dade produtiva em 2022. Esse volume 
será sufi ciente para abastecer os 100 
pontos de venda nos quais a marca 
espera estar presente até o próximo 
ano. O investimento inicialmente feito 
para bancar o novo formato de negó-
cio está na casa de R$ 70 mil. Com a 
compra dos equipamentos, a cifra fi ca 
próximo aos R$ 500 mil.

Os estabelecimentos comanda-
dos por Giordani empregam 30 cola-
boradores diretos e cerca de 40 indi-
retos – oferta de empregos pontuais, 
para atender aos picos de demanda 
especialmente nos fi ns de semana. 
“Estamos mais do que recuperados 
da pandemia. Com as transforma-
ções que promovemos nos negócios, 
estamos com resultados muito me-
lhores do que anteriormente” come-
mora Giordani.

Quem é fã de boas ex-
periências gastronômicas 
ganhará nova opção para 
apreciar o melhor da culiná-
ria tradicional nas noites de 
Bento Gonçalves. O restau-
rante Bodega Ottone Planal-
to abriu as portas ao público, 
trazendo uma combinação 
ideal de atrativos que combi-
nam o prazer de comer bem 
e apreciar momentos des-
contraídos em um ambiente 
contemporâneo e acolhedor. 
Um dos destaques da casa é a 
sequência, verdadeiro desfi le 
de delícias que começa com 
um mix de folhas da estação 
e polenta com queijo, para a 
entrada. Logo chegam sete 
variedades de massas para 
provar: Lasanha, Carbona-
ra, Talharim com molho de 
frango cremoso, Alho e óleo, 
Macarrão com molho da Bo-
dega, Nhoque com bacon e 
ervilhas e Pesto. É possível, 
ainda, experimentar duas va-
riedades de risotos: de Risoto 
alho poró e abacaxi com ba-
con. Acompanham a sequên-
cia Galeto, Costela suína, Filé 
milanês, Tilápia milanês e 
Entrecot – tudo servido na 
mesa e à vontade. Presen-
teiam o paladar duas opções 

de sobremesa para fechar a 
degustação: Sagu com Cre-
me e Pudim.

Quem preferir também 
pode escolher pratos a la car-
te. A casa conta, ainda, com 
adega abastecida pelos me-
lhores vinhos e espumantes 
elaborados na região. Em 
um espaço de 500 metros 
quadrados, o salão principal 
tem capacidade para receber 
140 pessoas simultaneamen-
te – opção, também, para se-
diar eventos fechados, como 
encontros empresariais ou 
confraternizações pessoais. 
A casa passou por completa 
reestruturação, com revita-
lização da fachada e refor-
ma interna, em um projeto 
que agregou estilo contem-
porâneo ao espaço, com to-
que acolhedor para receber o 
público bem, com conforto e 
segurança. Os investimentos 
no novo projeto já ultrapas-
sam os R$ 300 mil. Dele, de-
vem resultar 15 novas vagas 
de emprego. Em março de 
2022 o Bodega Ottone Pla-
nalto deverá ganhar um in-
cremento: abrigará também 
um pub, com a combinação 
entre petiscos de qualidade, 
boas bebidas e música.

Mais um case de sucesso na trajetória de Marcos Giordani
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Marijane Paese faz história no CIC-BG.
Sicredi, Caitá e Meber são homenageados

O Centro da Indústria, Co-
mércio e Serviços de Bento Gon-
çalves (CIC-BG) reuniu expressi-
vo grupo de líderes regionais para 
assistir à posse de Marijane Paese 
como presidente da entidade. A 
empresária assume o cargo com 
o compromisso de incentivar o 
empreendedorismo ao longo de 
sua gestão, entre os anos de 2022 
e 2023. Para isso, traz como base 
um aprendizado de décadas com 
os pais agricultores: o trabalho. 
Marijane lembrou de sua traje-
tória, iniciada na mesma ativida-
de, e de sua passagem por outros 
campos profi ssionais, o turismo, 
a indústria e a educação, até co-
meçar a empreender, em 2008. 
“Aprendi o quanto é importan-
te o aprimoramento constante, a 
busca pela inovação, e priorizar 
o bom atendimento”, disse a em-
preendedora do comércio.

Sua passagem pela vice-pre-
sidência para Assuntos do Co-
mércio do CIC-BG, na gestão do 
presidente Rogério Capoani, en-
tre 2020 e 2021, também ganhou 
relevância. O período coincide 
com o início e o ápice da pande-
mia. Justamente o mesmo em 
que ajudou, com sua formação 
acadêmica em Matemática e es-
pecialização em Estatística, a po-
sicionar a entidade ao protago-
nismo regional, liderando a cria-
ção de uma plataforma para mo-
nitorar os casos de covid na Serra.

Foi esse trabalho, levado 
pela Amesne ao Comitê Técnico 
Regional da Serra com 49 muni-
cípios, que embasou vitoriosos 
pedidos de reversão de bandei-
ra no então modelo de Distan-
ciamento Controlado do gover-
no gaúcho. “Com o trabalho de 
todos, contribuímos para que a 
Serra tivesse o devido reconhe-
cimento estadual e destaque no 
controle da pandemia”, enfatizou 
Marijane. Ela parafraseou seu até 
há pouco gestor para agradecer 
pela confi ança no trabalho. “Você 
dizia que éramos as pessoas cer-
tas na hora certa”, disse a Capoa-
ni. “Quero dizer que tempos difí-
ceis formam seres humanos mais 
fortes, e você lutou com coragem 
e determinação em defesa da 
saúde e da economia, sendo mo-
tivo de inspiração”, completou.

Essa soma de conquistas 
vem rendendo reconhecimentos 
– e fortalecendo parcerias.

Primeira mulher a co-
mandar a organização des-
de 1914, quando ela foi cria-
da, Marijane entende que a 
participação da mulher nos 
mais diversos campos de 
atuação tem ajudado a dar 
visibilidade à presença fe-
minina em importantes car-
gos de expressão social. “É 
um privilégio ser a primei-
ra mulher a presidir o CIC, 
isso mostra a importância de 
participarmos das entidades, 
de assumirmos posições nas 
empresas e nos órgãos pú-
blicos com igualdade”, dis-

se. Mas Marijane quer ser 
lembrada, principalmente, 
pelo que construirá ao lado 
de sua equipe até o fi nal de 
2023, quando se encerra-
rá seu mandato. E o come-
ço parte de traçar objetivos 
claros e realizáveis, tendo 
como foco a retomada. “Ini-
cialmente iremos traçar um 
plano estratégico juntamente 
com toda a diretoria que con-
temple novas oportunidades 
para alavancar o desenvolvi-
mento econômico e social da 
nossa região. Vamos planejar 
a retomada”, projetou.

 Presidente: Marijane Paese
 1º Vice para Assuntos da Indústria: Gladis Stringhini
 2º Vice para Assuntos da Indústria: Francisco Bertolini
 1º Vice para Assuntos de Comércio: Tiago Casagrande
 2º Vice para Assuntos de Comércio: Helenir Bedin
 1º Vice para Assuntos de Prestação de Serviços:    
    Guilherme Salton
 2º Vice para Assuntos de Prestação de Serviços:
    Gilberto Durante
 1º Diretora Secretária: Regina Flores
 2º Diretor Secretário: Sergio Peruffo Junior
 1º Diretor Tesoureiro: Roberto Camargo 

    Meggiolaro Junior
 2º Diretor Tesoureiro: Willian Rizzi
 Diretor da área de Tecnologia: Rogério Tessari
 Diretora da área de Projetos: Fernanda Darrigo
 Diretor da área de Informática: Lucas Marconi
 Diretor de Gestão e Inovação: Vinícius Piva
 Diretora da área de Urbanismo e Construção civil:
    Irani Raymundi e Tais Cariolato
 Diretor da área de Relacionamento Vitivinícola:
    Roberto Cainelli Junior
 Diretora da área de Turismo, Gastronomia e Cultura:
    Bruna Cristofoli
 Diretor da área de Comunicação: Bruno Benini
 Diretor da área de Marketing: Rodrigo Valério
 Diretores da área de Infraestrutura e Logística: 
    Giancarlo Ravanello e Cesar Anderle
 Diretora da área Social e Relacionamento com o
    Associado: Angela Cavalet Peron
 Diretora da Área Jurídica: Andresa Provenzi
 Executiva: Caroline Morás Basso

CONHEÇA A DIRETORIA EXECUTIVA 
DO CIC-BG PARA O BIÊNIO 2022-2023

Participação social
é fundamental 

para ocupar cargos

Alessandro Manzoni/Divulgação
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Mérito Empresarial ganha
ainda mais evidência

em momento pandêmico
Poucos momentos da his-

tória desafi aram tanto os em-
preendedores como a pande-
mia. E esse foi um fator extra 
que colocou à prova tanto a ca-
pacidade de se reinventar dos 
empreendedores quanto a so-
brevivência dos negócios. Por 
isso, o reconhecimento aos ges-
tores que conseguiram superar 
esse inédito momento ganha 
ainda mais relevância nesta 
edição do Mérito Empresarial.

Realizada a cada dois 
anos, a homenagem reverencia 
o empreendedorismo e inova-
ção de empresas nos segmen-
tos da indústria, do comércio 
e dos serviços. Neste ano, os 
associados do CIC-BG vota-
ram e escolheram como me-
recedores do prêmio a Meber 
Metais (Categoria Indústria), 
o Caitá Supermercados (Cate-
goria Comércio) e Sicredi (Ca-
tegoria Prestação de Serviços).

Gilberto Boscato foi elei-
to, por unanimidade, presi-
dente do Centro Empresarial 
de Flores da Cunha para a ges-
tão 2022/2023. A Assembleia 
ocorreu com a presença dos 
Conselhos Deliberativo, Fiscal 
e diretoria executiva. O em-
presário do setor têxtil, Elias 
Biondo, que atua hoje como 
diretor da entidade, será o vi-
ce-presidente. Miguel Mazzo-
co, Débora Viapiana e Franci-
nei Bulla permanecem como 
diretores e três novos nomes 
complementam a equipe da 
diretoria executiva: os em-
presários Décio Demoliner e 
Ronaldo Boniatti e o contador 
Marcelo Costa.

Gilberto Boscato ini-
ciou sua trajetória na enti-
dade em 2014, como diretor 

de indústria, na gestão do 
presidente Vanderlei Dondé 
(2014/2015). Na gestão se-
guinte, do presidente Tiago 
Paviani (2016/2017), assumiu 
a vice-presidência, permane-
cendo até a atual, conduzida 
pelo empresário Alessandro 
Cavagnolli.

“Nesse período em que 
atuei na entidade, acompanhei 
e vivenciei a soma de esforços, 
as difi culdades, o trabalho vo-
luntário das diretorias e coor-
denadores que dedicam seu 
precioso tempo, oferecendo 
suas experiências e seu conhe-
cimento em prol de uma cau-
sa coletiva. Em 2022, assumo 
a presidência com a seriedade 
e o comprometimento que o 
Centro Empresarial merece”, 
pontua Boscato.

Fotos Alessandro Manzoni/Divulgação

Gilberto Boscato no Centro Empresarial de Flores da Cunha

NOVA DIRETORIA

O presidente eleito acres-
centa que pretende se reunir 
com a nova equipe para aper-

feiçoar planos e metas, mas 
adiantou que dará sequência 
aos trabalhos feitos até então, 

oferecendo suporte e incenti-
vo às Câmaras, Comitês e Nú-
cleos Setoriais. Disse ainda 
que a Escola do Senai, que será 
inaugurada no próximo dia 
15 de dezembro de 2021, será 
prioridade, com todo o acom-
panhamento e potencialização 
para resultados efetivos.

Gilberto Boscato é for-
mado em administração de 
empresas e marketing pela 
UCS e é pós-graduado em fi -
nanças pela USP. Foi gerente 
do Branco do Brasil por mais 
de 30 anos e diretor comer-
cial da Plastiline. Hoje, está à 
frente da Boscato Assessoria, 
e presta consultorias para em-
presas na área Administrativa 
e Financeira.

A nova diretoria assume 
dia 1º de janeiro de 2022.

FRANCISCO 
BERTOLINI, 
MARCIO 
CHIARAMONTE 
E ROGÉRIO 
CAPOANI - MÉRITO 
EMPRESARIAL 
INDÚSTRIA PARA 
A MEBER METAIS

ADRIANO MIOLO, MARCOS BALBINOT E ROGÉRIO CAPOANI  
MÉRITO EMPRESARIAL PRESTAÇÃO DE SERVIÇOS, PARA O SICREDI

MARIJANE PAESE, EVANDRO BOMBANA E ROGÉRIO CAPOANI
MÉRITO EMPRESARIAL COMÉRCIO, PARA O CAITÁ SUPERMERCADOS

Divulgação
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